
- S a l a d e  t o m a t e  P e s t o

 M o z z a r e l l a  d i  b u f a l a

8.90€

- S o u p e  d e  p o i s s o n s 8.90€

- q u i c h e  d u  m o m e n t 8.90€

-  E N T r é E S  -

- A s s i e t t e  d e  c r u d i t é s 8.90€

- B u f f e t  d ’ h o r s

 d ’ œ u v r e
14.90€

- P l a n c h e  d e   

 c h a r c u t e r i e s  s o l o  /  d u o                           

8.90€ / 16.90€

Chorizo, Saucisson à l ’Ail , Pavé au
Poivre, Jambon sec, Terrine, Beurre,
Salade Verte, Cornichons.

Demandez à votre Serveur.

-  p l a t s  -

- L a  b o l o g n a i s e 16.90€
 Spaghetti , Sauce Tomate,
 Légumes, Bœuf, Parmesan.

- l a  p e s t o  g r a t i n é e 17.90€
Macaroni, Sauce Tomate/Pesto,
 Jambon Sec, Mozzarella.

- l a  “ b a c o n a r a ” 17.90€
Macaroni, Crème Fraîche, Bacon, Oignons
Blancs, Parmesan, Jaune d’Œuf cru.

- P i è c e  B o u c h è r e  d u

 m o m e n t

25.90€

Frites, Salade Verte, Sauce du
moment..

- l e  m a c ’ n  c h e e s e 16.90€
Macaroni, Cheddar, Emmental,
Mozzarella, Parmesan.

- L a  P a s t a  n o r m a n d e 16.90€
Spaghetti , Aiguillettes de Poulet,
Crème Fraîche, Champignons,
Emmental Fondu.

- p o i s s o n  d u  m o m e n t 20.90€
Demandez à votre Serveur.

- P o u l e t  à  l a  N o r m a n d e 17.90€
Frites, Salade Verte.

- T a r t a r e  d e  b œ u f  a u

 c o u t e a u

25.90€

  Frites, Salade Verte.

- m a g r e t  d e  c a n a r d

 e n t i e r

25.90€

Pommes de Terre Sautées, Salade
Verte, Sauce Poivres.

-  p i z z a  -

- l a  d i a b l o 17.90€
Tomate, Viande Hachée pimentée,
Chorizo, Oignons Rouges, Poivrons,
Mozzarella, Œuf.

- l a  v é g é t a r i e n n e 15.90€
Tomate, Poivrons, Champignons, 
Oignons rouges, Olives, Tomates 
Cerises, Mozzarella.

- l a  c o c h o n n e 17.90€
Tomate, Champignons, Jambon
Blanc, Serrano, Oignons rouges,
Saucisse, Olives, Œuf, Mozzarella.

- l a  4  f r o m a g e s 16.90€
Tomate, Camembert, Chèvre affiné,
Roquefort AOP, Mozzarella.

- l a  c l a s s i c o 15.90€
Tomate, Jambon Blanc, Champignons,
Oignons rouges, Olives, Mozzarella, Œuf.

- L a  n a p o l i t a i n e 17.90€
Tomate, Tomates Cerises, Serrano, Pesto,
1 Boule de Mozzarella di Bufala, Jeunes
Pousses, Mozzarella.

- l a  m i e l i c i e u s e 16.90€
Tomate, Tomates Cerises, Fromage
de Chèvre, Miel, Bacon, Olives,
Mozzarella.

- D o u b l e  c a r p a c c i o  d e

b œ u f

24.90€

Frites, Salade verte.

- l a  4  s a i s o n s 16.90€
Tomate, Poivrons, Champignons, 
Oignons rouges, Olives, Tomates 
Cerises, Mozzarella, Jambon Blanc,
Chorizo.

- l a  S a v o y a r d e 17.90€
Tomate, Champignons, Oignons
rouges, Tomates Cerises, Mozzarella,
Jambon Blanc, Fromage à Raclette,
Serrano.



-  b u r g e r s  - -  s a l a d e s  g é a n t e s  -

- L e  n o r m a n d 16.90€
Steak haché façon Boucher, Tomates
Cerises, Camembert, Cornichons,
Sauce crème/compotée de Pommes,
Salade, Frites.

- l ’ a m é r i c a i n 17.90€
Steak haché façon Boucher, Tomates
Cerises, Lard Grillé, Sauce BBQ,
Oignons Rouges, Double Cheddar,
Salade, Cornichons, Frites. 

- l e  l é o n 18.90€
Steak haché façon Boucher, Tomates
Cerises, Lard Grillé, Sauce Béarnaise,
Oignons Rouges, Double Emmental,
Salade, Cornichons, Frites. 

- l e  b i q u e t 17.90€
Steak haché façon Boucher, Tomates
Cerises, Sauce Bistro Léon, Chorizo,
Fromage de Chèvre, Oignons Rouges,
Salade, Cornichons, Frites. 

- l a  c h è v r e s  c h a u d s 16.90€
Salade Verte, Tomates Cerises, Toasts
de Chèvres, Lardons Grillés, Pommes
au Miel.

- l a  n o r m a n d e 17.90€
Salade Verte, Tomates Cerises, Jambon
Blanc, Pommes de Terre en Rondelles,
Camembert en Lamelles, Oignons
Rouges, Œuf Poché.

- l a  c é s a r 17.90€
Salade Verte, Tomates Cerises, Emincés
de Poulet poêlés, Parmesan, Croutons,
Œuf Poché, Sauce César. 

- l a  d i v a  b u f a l a 17.90€
Salade Verte, Boule entière de
Mozzarella Di Bufala, Tomates
Cerises, Serrano, Pesto.

- l e  c a m e m b e r t  n o r m a n d                    17.90€

Camembert Entier Fondant au Four,
Salade Verte.

- s u p p l é m e n t  s t e a k

 h a c h é  ( 1 5 0 g )  e n  p l u s

- s u p p l é m e n t  b u f a l a

- s u p p l é m e n t  s e r r a n o

4.00€

4.00€

2.50€

-  m e n u  b i s t r o  -

20.90€

b u f f e t  d ’ h o r s  d ’ œ u v r e

- d e s s e r t  a u  c h o i x -

m o u s s e  a u  c h o c o l a t

c r è m e  c a r a m e l

C o u p e  d e  g l a c e  2  b o u l e s

d e s s e r t  d u  j o u r

-  m e n u  a u t h e n t i q u e  -

28.90€
q u i c h e  d u  m o m e n t

S a l a d e  t o m a t e / m o z z a / p e s t o

b u f f e t  d ’ h o r s  d ’ œ u v r e

p i z z a  c l a s s i c o

m a c ’ n  c h e e s e

s a l a d e  c h è v r e s  c h a u d s

p o u l e t  à  l a  n o r m a n d e

l e  b u r g e r  n o r m a n d

p o i s s o n  d u  m o m e n t

m o u s s e  a u  c h o c o l a t

c r è m e  c a r a m e l

C o u p e  d e  g l a c e  2  b o u l e s

d e s s e r t  d u  j o u r

r ô t i

- l e  s a v o y a r d 17.90€
Steak haché façon Boucher, Tomates
Cerises, Sauce Bistro Léon, Lard Grillé,
Fromage à Raclette, Oignons Rouges,
Salade, Cornichons, Frites. 



- d o u c e u r s  m a i s o n  -

- a s s i e t t e  d e  f r o m a g e s 8.90€Camembert AOP, Chèvre Doux, Pont l ’évêque AOP, Salade
Verte, Beurre.

-  c o u p e s  d e  g l a c e s  -

- t i r a m i s u  n o r m a n d 11.90€

11.90€

8.90€

9.50€

9.90€

8.90€

11.90€

- f o n d a n t  a u  c h o c o l a t ,  b o u l e  v a n i l l e  e t  c r è m e  a n g l a i s e

- c r è m e  c a r a m e l  t r a d i t i o n n e l l e

- m o u s s e  a u  c h o c o l a t  e t  s e s  é c l a t s  d e  s p e c u l o o s

- c r è m e  b r u l é e  t r a d i t i o n n e l l e

- c a f é  g o u r m a n d  /  t h é  g o u r m a n d

- c o u p e  d e  s a l a d e  d e  f r u i t s  f r a i s

- d e s s e r t  d u  j o u r 8.90€Demandez à votre serveur.

- d a m e  b l a n c h e 9.90€3 Boules Vanille, Chocolat Fondu, Crème Fouettée.

- c a f é  l i é g e o i s 9.90€

9.90€

9.90€

9.90€

9.90€

10.90€

10.90€

- c h o c o l a t  l i é g e o i s

- c a r a m e l  l i é g e o i s

- s a v e u r  d ’ a n t a n

- c o u p e  f r a i c h e u r

- c o l o n e l

- t r o u  n o r m a n d

- i c e b e r g 10.90€

- c o u p e  g é a n t e 19.90€

- c o u p e  1  b o u l e  a u  c h o i x 3.50€

5.50€

7.50€

1.00€

- c o u p e  2  b o u l e s  a u  c h o i x

- c o u p e  3  b o u l e s  a u  c h o i x

- s u p p l é m e n t  c r è m e  f o u e t t é e / c h o c o l a t  f o n d u

n o t r e  s é l e c t i o n  d e  p a r f u m s

Vanille - Café - Caramel au Beurre Salé - Cassis - Fraise - Pomme Verte - Coco - Chocolat -
           Nougat - Citron Vert et ses Zestes - Rhum Raisin - Menthe Chocolat - Pistache

3 Boules Café, Coulis Café, Crème Fouettée.

3 Boules Chocolat, Chocolat Fondu, Crème Fouettée.

3 Boules Caramel, Caramel Beurre Salé, Crème Fouettée.

3 Boules : Caramel-Nougat-Canelle, Caramel Beurre Salé,
Crème Fouettée.

3 Boules Citron Vert, Vodka (3cl).

3 Boules Pomme, Calvados (3cl).

8 Boules au Choix, Sauce au Choix, Crème Fouettée.

3 Boules Menthe Chocolat, Get 27 (3cl).

3 Boules : Fraise-Pomme-Citron vert, Coulis Fruits Rouges,
Crème Fouettée.



- L e s  e a u x -

- n o s  c h o p e s  d e  b i è r e s  e t  c i d r e s -

L e s  P r e s s i o n s  /  D r a f t  B e e r s

- G o u d a l e  s e m e u s e
Bière artisanale 4.7°

4.90€ 6.50€ 9.50€ 18.50€

25 CL 33 CL 50 CL 100 CL

- l ’ e s p é r a n c e
IPA Normande 6.5°

- p a n a c h é
Goudale Semeuse + Limonade Maison

- b i è r e  s i r o p

- p i c o n  b i è r e

5.90€

4.90€

5.70€

5.70€

7.50€

6.20€

7.20€

7.20€

10.50€

8.90€

9.90€

9.90€

19.50€

18.50€

19.50€

19.50€

- l e f f e  o %  2 5  c l

- c h o p e  2 5  c l

 L e  C i d r e  A r t i s a n a l  I G P

      - L e  c l o s  F l e u r i -

C i d e r  M a d e  I n  N o r m a n d y

L e s  B i è r e s  B o u t e i l l e s  / B o t t l e s  B e e r s

4.90€

5.70€

- d e s p e r a d o s  3 3  c l 6.20€

- c h o p e  3 3  c l 7.20€

- p i c h e t  5 0  c l 9.90€

- b o u t e i l l e  7 5  c l 15.90€

- B o i s s o n s  C h a u d e s -

- E x P R E S S O 2.40€

- D O U B L E  e x P R E S S O 4.30€

- D é c a f é i n é 2.40€

- a l l o n g é 2.50€

- n o i s e t t e 2.50€

- g r a n d  c r è m e 4.50€

- c a p p u c c i n o 4.50€

- c h o c o l a t  c h a u d 4.50€

- i n f u s i o n  /  t h é

 

4.90€

- e v i a n                    4.90€
6.90€

- b a d o i t                    4.90€
6.90€

- p e r r i e r                  4.90€

- p e r r i e r  c i t r o n   5.50€

5 0  c l                

5 0  c l                
1 0 0  c l                

3 3  c l                

3 3  c l                

1 0 0  c l                

C a f é  
N e s p r e s s o

Rondelle ou Sirop

Brasserie la Vertueuse, Perche Normand

T h é / I n f u s i o n s
K u s m i  T e a

L a  B i è r e  d u  M o m e n t
N o u s  v o u s  f a i s o n s  d é c o u v r i r  d e s  b i è r e s  d i f f é r e n t e s
a u  f i l  d e  l ’ a n n é e .  D e m a n d e z  à  v o t r e  s e r v e u r  p o u r  l a

d é c o u v r i r .



- l e s  a p é r i t i f s -

- f l û t e  d e  c h a m p a g n e 12.90€

- k i r ,  s i r o p  a u  c h o i x 5.20€

- k i r  n o r m a n d 5.50€

- k i r  r o y a l 13.90€

- p o r t o  b l a n c / r o u g e 5.00€

- m a l i b u  o u  s u z e  o u  v o d k a 5.00€

- m a r t i n i  o u  g i n  o u  m u s c a t 5.00€

- m a r t i n i  g i n 7.90€

- L e s  w h i s k i e s -

- j b 5.90€

- c h i v a s  1 2  a n s 7.90€

- a b e r l o u r  1 2  a n s 7.90€

- j a c k  d a n i e l ’ s 7.90€

- r i c a r d 6.00€

- b o i s s o n s  f r a î c h e s -

- c o c a  c o l a  o r i g i n a l 4.90€

- c o c a  c o l a  s a n s  s u c r e 4.90€

- s c h w e p p ’ s  t o n i c 4.90€

- s c h w e p p ’ s  a g r u m e s 4.90€

- o r a n g i n a 4.90€

- l i m o n a d e  m a i s o n 5.20€

- d i a b o l o 5.50€

- s i r o p  à  l ’ e a u 3.90€

- f u z e  t e a  p ê c h e 4.90€

12 cl

12 cl

12 cl

15 cl

5 cl

5 cl

5 cl

6 cl

4 cl

33 cl

33 cl

25 cl

25 cl

25 cl

40 cl

40 cl

40 cl

25 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

- j u s  d e  f r u i t s 4.90€20 cl
Orange ou Abricot ou Pomme

- l e s  d i g e s t i f s -

- p o m m e a u  a o c 6.00€

- c a l v a d o s  a o c 6.00€

- g e t  2 7  o u  3 1 6.00€

- b é n é d i c t i n e 7.00€

- c o i n t r e a u  o u  b a i l e y ’ s 6.00€

- c o g n a c  v s 7.00€

- a n t i g e l  m a i s o n 7.00€

5 cl

5 cl

5 cl

5 cl

5 cl

5 cl

5 cl
Gin, Cachaça, Triple Sec, Tabasco

- n o t r e  c a v e -

N o u s  v o u s  p r o p o s o n s  u n  l a r g e  c h o i x
d e  W h i s k i e s ,  d e  R h u m s ,  e t  a u t r e s
s p i r i t u e u x  d ’ e x c e p t i o n ,  d é n i c h é s  p a r
l e  P è r e  M L .  V e u i l l e z  c o n t a c t e r  v o t r e
s e r v e u r  o u   v o t r e  s e r v e u s e  p o u r  e n
s a v o i r  p l u s  s u r  c e t t e  c h a r m a n t e
s é l e c t i o n . . .

- l e s  c o c k t a i l s  m a i s o n -

- M o c k t a i l  f r u i t é 8.90€20 cl

Sans Alcool - Jus d’Orange, de Pomme, 
  Sirop de grenadine, Lait et zeste d’orange

- b l u e  l a g o o n 9.90€7 cl

Vodka 4cl, Pulco 2 cl, Curaçao Bleu 1cl

- l e  b l a c k o u t 9.90€7 cl

Gin 4cl, Pulco 2cl, Crème de mûre 1cl

- l ’ a m é r i c a n o 10.90€10 cl

Martini bianco-rosso-rosato 8cl, Gin 2cl

- l e  p u r p l e  r a i n 11.90€20 cl

Vodka 4cl, l imonade 14cl, sirop violette 2cl

- a p p l e  s u n r i s e 11.90€18 cl

Calvados 4cl, crème de cassis 1cl, Pulco 2cl,
jus d’Orange 11cl

- p l a n t e u r 11.90€18 cl

Rhum Blanc 4cl, jus d’Orange 12cl,
Grenadine 2cl

- g i n  t o n i c 10.90€29 cl
Gin 4cl, Schwepp’s tonic 25cl

- A p e r o l  s p r i t z 12.90€22 cl
Aperol 6cl, Prosecco 12cl,
Eau Gazeuse 4cl



- L e s  v i n s  e t  c h a m p a g n e s -

- i g p  c h a r d o n n a y
Les Chais de la Grange, Pays d’Oc

- a o c  m u s c a d e t  s u r  l i e
Domaine du haut Fresne, Loire

- A O P  B o r d e a u x
Hiatus, Le Blanc

- a o p  g e w u r z t r a m i n e r

15  CL 25  CL 50  CL 75  CL

V e r r e p i c h e t b o u t e i l l e

L e s  V i n s  B l a n c s

W. Gisselbrecht, Alsace

- A O P  S t  n i c o l a s  d e  b o u r g u e i l
Domaine Bureau et Fils, Loire

- a o p  c o t e  d e  p r o v e n c e
Secret d’Elise, Maîtres Vignerons
de la Presque’ î le de St Tropez

15  CL 25  CL 50  CL 75  CL

V e r r e p i c h e t b o u t e i l l e

L e s  V i n s  R o s é s

- a o p  b l a y e
Château Le Joncieux, Bordeaux

- a o p  b r o u i l l y
Frédéric Pastel, Beaujolais

15  CL 25  CL 50  CL 75  CL

V e r r e p i c h e t b o u t e i l l e

L e s  V i n s  R o u g e s

- A O P  S t  n i c o l a s  d e  b o u r g u e i l
Domaine Bureau et Fils, Loire

- a o p  c h i n o n
Domaine Clos de la Lisardière, Loire

- a o c  b o u r g o g n e
Nuiton-Beaunoy 2023

- a o c  l u s s a c - s a i n t  e m i l i o n
Cuvée Grand Prince, Bordeaux

- a o c  s a i n t  e s t è p h e
Domaine Quancard, Bordeaux

L e s  C h a m p a g n e s

- l a  c o u p e   1 2  c l  

- b o u t e i l l e  t s a r i n e  b r u t

 p r e m i e r  c r u  7 5  c l

- b o u t e i l l e  t s a r i n e  

 m i l l é s i m é  2 0 1 6  7 5  c l

L’abus d’alcool est dangereux pour la
santé, à consommer avec modération.

6.50€

6.50€

7.90€

8.90€

8.90€ 17.90€ 24.90€

24.90€

29.90€

32.90€

8.90€

11.90€

12.90€

17.90€

20.90€

22.90€

6.50€

6.90€

8.90€ 17.90€ 24.90€

9.50€ 18.90€ 26.90€

6.50€

6.50€

6.50€

7.90€

7.90€

8.90€

12.90€

69.90€

89.90€

8.90€ 17.90€ 24.90€

8.90€

8.90€

11.90€

11.90€

14.90€

17.90€

17.90€

20.90€

20.90€

24.90€

24.90€

24.90€

29.90€

29.90€

35.90€

42.90€

- a o p  c o t e s  d u  r h o n e
Château l ’Aiguilhon, réserve des templiers

32.90€22.90€12.90€8.90€



c a r t e  w e e k - e n d  e t

j o u r s  f é r i é s

B i e n v e n u e  a u  b i s t r o  l é o n



-  p i z z a  -

- l a  d i a b l o 17.90€
Tomate, Viande Hachée pimentée,
Chorizo, Oignons Rouges, Poivrons,
Mozzarella, Œuf.

- l a  v é g é t a r i e n n e 15.90€
Tomate, Poivrons, Champignons, 
Oignons rouges, Olives, Tomates 
Cerises, Mozzarella.

- l a  c o c h o n n e 17.90€
Tomate, Champignons, Jambon
Blanc, Serrano, Oignons rouges,
Saucisse, Olives, Œuf, Mozzarella.

- l a  4  f r o m a g e s 16.90€
Tomate, Camembert, Chèvre affiné,
Roquefort AOP, Mozzarella.

- l a  c l a s s i c o 15.90€
Tomate, Jambon Blanc, Champignons,
Oignons rouges, Olives, Mozzarella, Œuf.

- L a  n a p o l i t a i n e 17.90€
Tomate, Tomates Cerises, Serrano, Pesto,
1 Boule de Mozzarella di Bufala, Jeunes
Pousses, Mozzarella.

-  m e n u  b i s t r o  -

20.90€

b u f f e t  d ’ h o r s  d ’ œ u v r e

- d e s s e r t  a u  c h o i x -

m o u s s e  a u  c h o c o l a t

c r è m e  c a r a m e l

C o u p e  d e  g l a c e  2  b o u l e s

-  m e n u  a u t h e n t i q u e  -

28.90€

b u f f e t  d ’ h o r s  d ’ œ u v r e

m o u s s e  a u  c h o c o l a t

c r è m e  c a r a m e l

C o u p e  d e  g l a c e  2  b o u l e s

- b u f f e t  d e  h o r s  d ’ œ u v r e  à  v o l o n t é 14.90€

- b u f f e t  c h a u d  à  v o l o n t é 17.90€

- d e s s e r t  a u  c h o i x -

b u f f e t  c h a u d

- l a  m i e l i c i e u s e 16.90€
Tomate, Tomates Cerises, Fromage
de Chèvre, Miel Bacon, Olives,
Mozzarella.

p i z z a  c l a s s i c o

- l a  4  s a i s o n s 16.90€
Tomate, Poivrons, Champignons, 
Oignons rouges, Olives, Tomates 
Cerises, Mozzarella, Jambon Blanc,
Chorizo.

- l a  S a v o y a r d e 17.90€
Tomate, Champignons, Oignons
rouges, Tomates Cerises, Mozzarella,
Jambon Blanc, Fromage à Raclette,
Serrano.



- d o u c e u r s  m a i s o n  -

-  c o u p e s  d e  g l a c e s  -

- t i r a m i s u  n o r m a n d 11.90€

11.90€

8.90€

9.50€

9.90€

8.90€

11.90€

- f o n d a n t  a u  c h o c o l a t ,  b o u l e  v a n i l l e  e t  c r è m e  a n g l a i s e

- c r è m e  c a r a m e l  t r a d i t i o n n e l l e

- m o u s s e  a u  c h o c o l a t  e t  s e s  z e s t e s  d ’ o r a n g e

- c r è m e  b r u l é e  t r a d i t i o n n e l l e

- c a f é  g o u r m a n d  /  t h é  g o u r m a n d

- c o u p e  d e  s a l a d e  d e  f r u i t s  f r a i s

- d a m e  b l a n c h e 9.90€3 Boules Vanille, Chocolat Fondu, Crème Fouettée.

- c a f é  l i é g e o i s 9.90€

9.90€

9.90€

9.90€

9.90€

10.90€

10.90€

- c h o c o l a t  l i é g e o i s

- c a r a m e l  l i é g e o i s

- s a v e u r  d ’ a n t a n

- c o u p e  f r a i c h e u r

- c o l o n e l

- t r o u  n o r m a n d

- i c e b e r g 10.90€

- c o u p e  g é a n t e 19.90€

- c o u p e  1  b o u l e  a u  c h o i x 3.50€

5.50€

7.50€

1.00€

- c o u p e  2  b o u l e s  a u  c h o i x

- c o u p e  3  b o u l e s  a u  c h o i x

- s u p p l é m e n t  c r è m e  f o u e t t é e / c h o c o l a t  f o n d u

n o t r e  s é l e c t i o n  d e  p a r f u m s

Vanille - Café - Caramel au Beurre Salé - Cassis - Fraise - Pomme Verte - Coco - Chocolat -
           Nougat - Citron Vert et ses Zestes - Rhum Raisin - Menthe Chocolat - Pistache

3 Boules Café, Coulis Café, Crème Fouettée.

3 Boules Chocolat, Chocolat Fondu, Crème Fouettée.

3 Boules Caramel, Caramel Beurre Salé, Crème Fouettée.

3 Boules : Caramel-Nougat-Canelle, Caramel Beurre Salé,
Crème Fouettée.

3 Boules Citron Vert, Vodka (3cl).

3 Boules Pomme, Calvados (3cl).

8 Boules au Choix, Sauce au Choix, Crème Fouettée.

3 Boules Menthe Chocolat, Get 27 (3cl).

3 Boules : Fraise-Pomme-Citron vert, Coulis Fruits Rouges,
Crème Fouettée.


