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fe debut de 0 été

Salade nicoise thon frais cuit a basse température

\/ Burrata, tomate d’antan, péche rétie
Salade Caesar, avec ou sans coppa
V' Galette socca Artichaut barigoule chévre de Mons et roquette

V' Pokebowl! poisson ou veggie
R /74 7/
Ew plein été

Tagliata de boeuf créeme de parmesan, frites, roquette

Pavé de cabillaud aux saveurs exotiques, riz [égumes
V' Ravioli artichaut poélée de courgettes, beurre de sauge

V' Plat du jour (hors week-end)

[fe coewy de € été

Burger le Servan

Tartare de beeuf a la provencale
Wraps de crevettes ou poulet, frites

Tartare de poisson frais selon arrivage, frites salade

Le weillewy de 0 été

Poisson entier selon arrivage a la plancha sauce vierge, riz, légumes d’été

Entrecote ou faux filet selon arrivage, frites, l[égumes d’été

Nos garnitures : Frites, Salade verte, Poélée de légumes, Riz

\/ Plats végétariens e
- _Toutes nos viandes de beeuf sont de race Blonde d'Aquitaine / Direct Eleveur
\\ /. Tableau des allergénes sur demande tioldelalt
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Du lundi au Dimanche 12h-14h30 | 19h-22h GOLDENT l, N
SOPHIAANTIPOLS L .



RESTAURANT

lfe Geginming of summey,

Nicoise salad, fresh tuna cooked in low temperature

\/ Burrata, heirloom tomato, roasted peach
Caesar salad, with or without coppa
V' Socca galette, artichoke barigoule, Mons goat cheese, arugula

V Fish or veggie poke bowl

ln the widdle of symmey,

Beef tagliata, parmesan cream, French fries, arugula

Cod fish fillet, exotic flavors, rice, vegetables
V' Artichoke raviolis, roasted zucchini, sage butter

V' Dish of the day (excluding Saturday-Sunday)

(e feart of gummey,

Burger le Servan

Provencal fresh beef tartare, French fries
Shrimp or chicken wraps, French fries

Fresh fish tartare, varies according to availability, French fries, green salad

lfe begt of summey,

Whole fish according to availability, plancha cooked, rice, vegetables

Ribeye or sirloin steak according to availability, French fries, vegetables

Side order : French fries, green salad, summer vegetables, rice

v Veggie TR
[
. _All our beef meats are from the Blonde d'Aquitaine breed / Direct AB
/', Farmer Allergen table available upon request T
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- " net price TTC Monday to Sunday 12pm-2.30pm | 7-10pm
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RESTAURANT B

ome ¢

[Les capyices - été

Chocolat café 12¢

Glace café, coque meringuée, créme vanille, sauce chocolat chaud

Tiramisu fruits rouges 12€ 3
Créme Mascarpone, fruits rouges, biscuit cuillere

Tarte aux fraises croquante 12€
Gelée de fraise, fraise fraiche, sorbet fraise

La peche 12€

Poché au romarin, sorbet peche de vigne, croquant aux amandes

Assiette de fruits frais coupés 18€

Café gourmand 14€

5 piéces maison

Coupe glacée 3 boules chantilly 10€

(Vanille, Chocolat, Pralinée rocher, Vanille macadamia caramel, Tiramisu mascarpone,
Framboise violette, Mangue, Fraise, Citron vert, Coco)

Assortiment de chévres de Mons et sa confiture d’Olives de Nice 12€
Selection de 3 fromages

. Tubleau des allergénes sur demande
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RESTAURANT "¢

lie Summey, Whimyg

Coffee Chocolate 12€

Coffee ice cream, in the shell of meringue, vanilla cream, hot chocolate sauce

Red Fruit Tiramisu 12€ 3

Mascarpone Cream, Red Fruits, Biscuit

Crunchy Strawberry Tart 12€

Strawberry jelly, fresh strawberries, strawberry sorbet

The Peach 12€

Poached in rosemary, vine peach sorbet, almond crunch

Assortment of seasonal fruit 18€

Gourmet coffee 14€
5 homemade pieces

3 scoops chantilly ice cream 10€

(Vanilla, Chocolate, Praline Rock, Vanilla Macadamia Caramel, Mascarpone Tiramisu,
Raspberry Violet, Mango, Strawberry, Lime, Coconut)

Assortment of Mons goat cheeses with Nice Olive Jam 12€
Selection of 3 cheeses

. Tubleau des allergénes sur demande
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