Campanile



FORMULE DU MIDI

du lundi au vendredi - uniquement le midi
LUNCH SET MENU

from monday to friday - lunch only

- Entrée du jour ou Potage du jour + Plat du 19€
jour
OU Plat du jour + Dessert du jour
Starter of the day or Soup of the day +
Dish of the day
OR Dish of the day + Dessert of the day
« Entrée du jour ou Potage du jour + Plat du 23€
jour + Dessert du jour
Starter of the day or Soup of the day + Dish of
the day + Dessert of the day

MENU ENFANT Pour les moins de 10 ans 10€
KID’'S MENU Under 10 years old

Steack haché ou Nuggets de poulet

+ Frites, péates ou légumes

1 Boule de glace

Minced steak or Chicken nuggets

+ French fries, pasta or vegetables
lce cream (1 scoop)

n
Campanile
Troyes Nord

PRIX SERVICE COMPRIS



Ne manquez pas nos suggestions du jour a [ardoise !
24 J

ENTREE DU JOUR
STARTER OF THE DAY
A l'ardoise

POTAGE DU JOUR
SOUP OF THE DAY
A l'ardoise

TERRINE DE CAMPAGNE,
pickels et panaché de salade
COUNTRY-STYLE PATE,
pickles and mixed salad

RAVIOLES DE ROYAN,

créeme d'ail noir et jambon blanc
ROYANS RAVIOLI,

black garlic cream and ham

CROMESQUIS DE JOUE DE BOEUF ,
panacheée de salade

BEEF CHEEK CROQUETTES,

mixed salad

n
Campanile
Troyes Nord

8€

8€

8€

9€

10€

PRIX SERVICE COMPRIS



Ne manquez pas nos suggestions du jour a [ardoise !
24 J

LA GRANDE CAESAR

Salade romaine, poulet, bacon, cecuf poché,
Parmesan, crodotons, sauce Caesar

BIG CAESAR SALAD

Romaine, chicken, bacon, poached egg,
Parmesan, croutons and Caesar sauce

TAGLIATELLE A LA CARBONARA

PLAT DU JOUR
DISH OF THE DAY
A l'ardoise

FILET DE TRUITE, POIREAUX FONDANTS,
beurre blanc

TROUT FILLET, TENDER LEEKS,

white butter sauce

BURGER DU MOMENT, FRITES MAISON

Pain brioché, bccuf Charolais, sauce et
fromage du moment

BURGER OF THE DAY, FRENCH FRIES

Buns, Charolais beef, sauce and cheese of the
day

ANDOUILLETTE DE TROYES 5A, FRITES MAISON
Sauvce au choix : Chaource ou movutarde
ANDOUILLETTE FROM TROYES 5A, FRENCH FRIES
Chitterlings sausage with Chaource cheese or
mustard sauce

ONGLET DE BOEUF MARINE, POMMES DE TERRE
DOUCES ROTIES AUX ECHALOTTES CONFITES
MARINATED BEEF HANGER STEAK, ROASTED
SWEET POTATOES WITH CONFIT SHALLOTS

n
Campanile
Troyes Nord

PRIX SERVICE COMPRIS

15€

16€

18€

18€

19€

20€

24€



Ne manquez pas nos suggestions du jour a [ardoise !
24 J

FROMAGE BLANC

Nature, sucre, coulis, herbe ou miel
COTTAGE CHEESE

Nature, sugar, fruit sirup, herbs or honey

GLACE

ICE CREAM

1 BOULE / 1 SCOOP

2 BOULES / 2 SCOOPS

3 BOULES /3 SCOOPS

Supplément (coulis aux fruits, chocolat,chantilly)
Extra (fruit sirup, chocolate, chantilly)

TARTE FINE AUX POMMES,

Glace vanille et caramel beurre salée

THIN APPLE TART,

Vanilla ice cream and salted butter caramel

DESSERT DU JOUR
DESSERT OF THE DAY
A l'ardoise

CREME BRULEE VANILLE
SELECTION DE 3 FROMAGES

3 LOCAL CHEESES
de notre fromageére Aurélie

CAFE GOURMAND

Campanile
Troyes Nord

6€

3€
6€

9€
1€ par supplément

8€

8€

10€

10€

10€

PRIX SERVICE COMPRIS



(anpigre 71

12.5CL 37.5CL 75CL

CHAMPAGNE 100% local

CHAMPAGNE CHASSENAY D’ARCE, CUVEE PREMIERE
CHAMPAGNE CHASSENAY D’ARCE ROSE, CUVEE
PREMIERE

CHAMPAGNE DEVAUX, CUVEED ¢

CHAMPAGNE JAILLANT & CO, LADY

VIN BLANC

CHABLIS, DOMAINE LOUIS MOREAU
BOURGOGNE CHARDONNAY, CHATEAU
PENNAUTIER

BOURGOGNE VIRE-CLESSE, JEAN LORON ¢
POUILLY-FUISSE, JEAN LORON

SANCERRE, LA VIVANDIERE

COTE DE GASCOGNE, XVIII SAINT-LUC

VIN ROUGE

MOULIN A VENT, DOMAINE ZEPHYR
BOURGOGNE PINOT NOIR, DOMAINE MAILLARD
CHOREY LES BEAUNE, DOMAINE MAILLARD
CHATEAU NEUF DU PAPE, PIEVI §
MERCUREY, ANDRE DUCAL

HAUTES COTES DE NUITS, CAVE DES HAUTES-
COTES

COTES DU RHONE, AU BOUT DE LA VIGNE
CROZES-HERMITAGE LES MEYSONNIERS, DOMAINE
CHAPOUTIER

SAUMUR CHAMPIGNY, VIGNOBLE VADE

VIN ROSE

COTES DE PROVENCE, AMARYLLIS
MEDITERRANEE (IGP), FIGUIERE

COTES DE PROVENCE, MINUTY PRESTIGE

VIN AU PICHET
PAYS D’'OC n
Rouge, Blanc ou Rosé
Campanile
Troyes Nord

11€

12€

9€
6€

5€

8€
8€

6€

8€

25CL  50CL
8€

29€

19€

19€

12€

42€
55€

55€
55€

33€
25€

28€
39€
36€
21€

28€
29€
35€
39€
39€
29€

23€
33€

29€

21€
25€
32€

PRIX SERVICE COMPRIS



Drisgons

PLANCHE DE CHARCUTERIE ET FROMAGE 12€

BIERES PRESSIONS
HEINEKEN

AFFLIGEM

BIERE DU MOMENT
PANACHE

PICON BIERE

BIERES BOUTEILLES
LA ROOF 7100% local

(BLANCHE, AMBREE, BLONCHE, STOUT)

APERITIFS

CIDRE LES VERGERS DU PAYS D’'OTHE 33CL 100% local
GIN TONIC 12 CL

RICARD 2CL

MARTINI ROUGE OU MARTINI BLANC 5CL

PORTO ROUGE OU BLANC 5CL

VODKA ABSOLUT 4CL

BLANC-CASSIS COTE D’AUXERRE 14CL

PRUNELLE DE TROYES 4CL

KIR ROYAL 14CL

GIN HENDRICK'S 4CL

WHISKY J&B COCA 12CL

+2€ autre whisky

COCKTAILS

COCKTAIL SIGNATURE : BLUEBERRY 16CL

Vodka 4cl, purée de myrtille 8cl, sirop de violetre 2¢l, jus de raisin 2cl
ESPRESSO MARTINI

Vodka 4cl, liqueur de café 2cl, espresso 3cl, sirop de vanille 1cl
SPRITZ CHAMPENOIS 14 CL

Aperol 4cl, champagne Chassenay d’Arce 6cl, eau gazeuse 4cl

PINA COLADA 14 CL

rhum Saint-James 4cl, purée de coco 4cl, jus d’ananas 6cl

MOJITO 14 CL

Rhum Saint-James 4cl, feuilles de menthe, sirop de sucre de canne 2cl,
citron vert, eau gazeuze 8cl

AMERICANO 12 CL
Campari 2cl, Martini blanc 4cl, Martini rouge 4cl, ecau gazeuse 2cl

MOCKTAILS

COCKTAIL SIGNATURE : ROSEMARY 12 CL

Gin 00° 4cl, Schweppes Hibiscus 8cl, citron, feuilles de menthe
COCKTAIL SIGNATURE : LOVER 12 CL

Sirop de framboise 2¢cl, jus de citron vert 2cl, eau gazeuse 8cl

VIRGIN PINA COLADA 14 CL

Purée de coco 4cl, jus d’ananas 10cl

VIRGIN MOJITO 14 CL n
Feuilles de menthe, sirop de sucre de canne 2cl, citron vert, Campanile
eau gazeuze 12cl Troyes Nord

25CL 50CL
4.5€ 8€
5€ 9€
6€ 10€
5€ 9€
5.5€ 10€

33CL
6.5€

6.5€
10€
4.5€
5.5€
5.5€
7€
8€
8€
11€
12€
10€

12€

12€

12€

10€

10€

10€

9€

9€

8€

8€

PRIX SERVICE COMPRIS



EAUX MINERALES 33CL  50CL 1L
VITTEL 41€ 5.1€
S. PELLEGRINO 5.4€
BADOIT 4.2€ 5.4€
PERRIER 4€
CHATELDON (75CL) 10€
SODAS ET JUS DE FRUITS 25CL
LIMONADE 3€
SIROP A L'EAU 3€
DIABOLO (LIMONADE ET SIROP) 3.5€
ORANGINA 4.5€
FANTA 4.5€
SCHWEPPES TONIC 4.5€
SCHWEPPES AGRUMES 4.5€
FUZE TEA 4.5€
JUS ET NECTAR GRANINI 4.5€

33CL
COCA-COLA 4.5€
COCA-COLA ZERO 4.5€
SPIRITUEUX 4CL
COGNAC VS HENNESSY 11€
VIEL ARMAGNAC CLE DES DUCS VSOP 12€
BOURBON FOUR ROSES 9€
WHISKY PADDY 8€
WHISKY J&B 8€
WHISKY CHIVAS 10€
WHISKY JACK DANIEL’S 10€
WHISKY NIKKA 1€
RHUM BOTRAN 9€
RHUM TROIS RIVIERES 9€
RHUM DIPLOMATICO R. EXCLUSIVA 11€
RHUM DON PAPA 12€
RHUM ZACAPA CENTENARIO 14€
BAILEY’S 7€
GET 27/31 7€
EAU DE VIE FLORANCY 9€
CALVADOS LE LACELLOIS 9€
BOISSONS CHAUDES
EXPRESSO 2.5€
CAFE NOISETTE 2.5€
CAFE ALLONGE 4€
THE INFUSION 4€
CHOCOLAT 4€
+1€ en Viennois
CAPPUCCINO 4€
+1€ en Viennois
DOUBLE EXPRESSO 4.3€
GRAND CAFE AU LAIT 4.5€
IRISH COFFEE WHISKY PADDY n 10€
+2€ autre Whisky Campanile

Troyes Nord PRIX SERVICE COMPRIS


https://www.eazle.fr/hfr/fr/EUR/Produits/E-Commerce/Spiritueux/Digestifs/Armagnac-Duc-de-Loussac-VSOP/p/000000000000025560btl
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