
Troyes Nord

Carte
du

Restaurant



Troyes Nord

Entrée du jour ou Potage du jour + Plat du
jour 

      OU Plat du jour + Dessert du jour
     Starter of the day or Soup of the day +                                 
     Dish of the day 
     OR Dish of the day + Dessert of the day

Entrée du jour ou Potage du jour + Plat du
jour + Dessert du jour

      Starter of the day or Soup of the day + Dish of 
      the day + Dessert of the day

19€

23€

10€

FORMULE DU MIDI 
du lundi au vendredi - uniquement le midi
LUNCH SET MENU
from monday to friday - lunch only 

Menus

MENU ENFANT
KID’S MENU

Pour les moins de 10 ans
Under 10 years old

Steack haché ou Nuggets de poulet
+ Frites, pâtes ou légumes
1 Boule de glace
Minced steak or Chicken nuggets
+ French fries, pasta or vegetables
Ice cream (1 scoop)

PRIX SERVICE COMPRIS 



Troyes Nord

8€

8€

10€

E N T R É E  D U  J O U R  
S T A R T E R  O F  T H E  D A Y  
À  l ’ a r d o i s e

C R O M E S Q U I S  D E  J O U E  D E  B O E U F  ,  
p a n a c h é  d e  s a l a d e  
B E E F  C H E E K  C R O Q U E T T E S ,  
m i x e d  s a l a d
+ 2 €  s u p p l é m e n t  e n  s o i r é e  c o m m e r c i a l e  e t  d e m i - p e n s i o n

R A V I O L E S  D E  R O Y A N ,  
c r è m e  d ' a i l  n o i r  e t  j a m b o n  b l a n c
R O Y A N S  R A V I O L I ,  
b l a c k  g a r l i c  c r e a m  a n d  h a m

P O T A G E  D U  J O U R
S O U P  O F  T H E  D A Y
À  l ’ a r d o i s e

T E R R I N E  D E  C A M P A G N E ,  
p i c k e l s  e t  p a n a c h é  d e  s a l a d e
C O U N T R Y - S T Y L E  P Â T É ,  
p i c k l e s  a n d  m i x e d  s a l a d

Ne manquez pas nos suggestions du jour à l’ardoise !

8€

9€

Entrées

PRIX SERVICE COMPRIS 



Plats

Troyes Nord

16€

15€

18€

19€

O N G L E T  D E  B O E U F  M A R I N É ,  P O M M E S  D E  T E R R E
D O U C E S  R O T I E S  A U X  É C H A L O T T E S  C O N F I T E S
M A R I N A T E D  B E E F  H A N G E R  S T E A K ,  R O A S T E D
S W E E T  P O T A T O E S  W I T H  C O N F I T  S H A L L O T S
+ 5 €  s u p p l é m e n t  e n  s o i r é e  c o m m e r c i a l e  e t  d e m i - p e n s i o n

L A  G R A N D E  C A E S A R
S a l a d e  r o m a i n e ,  p o u l e t ,  b a c o n ,  œ u f  p o c h é ,
P a r m e s a n ,  c r o û t o n s ,  s a u c e  C a e s a r
B I G  C A E S A R  S A L A D
R o m a i n e ,  c h i c k e n ,  b a c o n ,  p o a c h e d  e g g ,
P a r m e s a n ,  c r o u t o n s  a n d  C a e s a r  s a u c e

B U R G E R  D U  M O M E N T ,  F R I T E S  M A I S O N
P a i n  b r i o c h é ,  b œ u f  C h a r o l a i s ,  s a u c e  e t
f r o m a g e  d u  m o m e n t
B U R G E R  O F  T H E  D A Y ,  F R E N C H  F R I E S
B u n s ,  C h a r o l a i s  b e e f ,  s a u c e  a n d  c h e e s e  o f  t h e
d a y

A N D O U I L L E T T E  D E  T R O Y E S  5 A ,  F R I T E S  M A I S O N
S a u c e  a u  c h o i x  :  C h a o u r c e  o u  m o u t a r d e
A N D O U I L L E T T E  F R O M  T R O Y E S  5 A ,  F R E N C H  F R I E S
C h i t t e r l i n g s  s a u s a g e  w i t h  C h a o u r c e  c h e e s e  o r
m u s t a r d  s a u c e
+ 2 €  s u p p l é m e n t  e n  s o i r é e  c o m m e r c i a l e  e t  d e m i - p e n s i o n

T A G L I A T E L L E  À  L A  C A R B O N A R A

P L A T  D U  J O U R
D I S H  O F  T H E  D A Y
À  l ’ a r d o i s e

20€

Ne manquez pas nos suggestions du jour à l’ardoise !

24€

PRIX SERVICE COMPRIS 

18€

F I L E T  D E  T R U I T E ,  P O I R E A U X  F O N D A N T S ,  
b e u r r e  b l a n c
T R O U T  F I L L E T ,  T E N D E R  L E E K S ,  
w h i t e  b u t t e r  s a u c e



Desserts

Troyes Nord

6€

Ne manquez pas nos suggestions du jour à l’ardoise !

F R O M A G E  B L A N C
N a t u r e ,  s u c r e ,  c o u l i s ,  h e r b e  o u  m i e l
C O T T A G E  C H E E S E
N a t u r e ,  s u g a r ,  f r u i t  s i r u p ,  h e r b s  o r  h o n e y

S É L E C T I O N  D E  3  F R O M A G E S
3  L O C A L  C H E E S E S
d e  n o t r e  f r o m a g è r e  A u r é l i e
+ 2 €  s u p p l é m e n t  e n  s o i r é e  c o m m e r c i a l e  e t  d e m i - p e n s i o n

C R È M E  B R Û L É E  V A N I L L E
+ 2 €  s u p p l é m e n t  e n  s o i r é e  c o m m e r c i a l e  e t  d e m i - p e n s i o n

G L A C E
I C E  C R E A M
1  B O U L E  /
2  B O U L E S  /  
3  B O U L E S  /  
S u p p l é m e n t  ( c o u l i s  a u x  f r u i t s ,  c h o c o l a t , c h a n t i l l y )
E x t r a  ( f r u i t  s i r u p ,  c h o c o l a t e ,  c h a n t i l l y )

C A F É  G O U R M A N D
+ 2 €  s u p p l é m e n t  e n  s o i r é e  c o m m e r c i a l e  e t  d e m i -
p e n s i o n

T A R T E  F I N E  A U X  P O M M E S ,  
G l a c e  v a n i l l e  e t  c a r a m e l  b e u r r e  s a l é
T H I N  A P P L E  T A R T ,  
V a n i l l a  i c e  c r e a m  a n d  s a l t e d  b u t t e r  c a r a m e l

D E S S E R T  D U  J O U R  
D E S S E R T  O F  T H E  D A Y
À  l ’ a r d o i s e

3€
6€
9€

10€

8€

8€

10€

10€

PRIX SERVICE COMPRIS 

1€ par supplément

 1  S C O O P
 2  S C O O P S
 3  S C O O P S



Troyes Nord

11€

12€

CHABLIS, DOMAINE LOUIS MOREAU
BOURGOGNE CHARDONNAY, CHÂTEAU
PENNAUTIER
BOURGOGNE VIRÉ-CLESSÉ, JEAN LORON
POUILLY-FUISSÉ, JEAN LORON
SANCERRE, LA VIVANDIÈRE
CÔTE DE GASCOGNE, XVIII SAINT-LUC

CHAMPAGNE

CHAMPAGNE CHASSENAY D’ARCE, CUVÉE PREMIÈRE
CHAMPAGNE CHASSENAY D’ARCE ROSÉ, CUVÉE
PREMIÈRE
CHAMPAGNE DEVAUX, CUVÉE D
CHAMPAGNE JAILLANT & CO, LADY

Champagne et Vin 
12.5CL   37.5CL   75CL

42€
55€

55€
55€

29€

VIN BLANC
9€
6€

33€
25€

28€
39€
36€
21€

19€

19€

VIN ROUGE
MOULIN À VENT, DOMAINE ZÉPHYR
BOURGOGNE PINOT NOIR, DOMAINE MAILLARD
CHOREY LES BEAUNE, DOMAINE MAILLARD
CHATEAU NEUF DU PAPE, PIE VI
MERCUREY, ANDRÉ DUCAL
HAUTES CÔTES DE NUITS, CAVE DES HAUTES-
CÔTES
CÔTES DU RHÔNE, AU BOUT DE LA VIGNE
CROZES-HERMITAGE LES MEYSONNIERS, DOMAINE
CHAPOUTIER
SAUMUR CHAMPIGNY, VIGNOBLE VADÉ

100% local

VIN ROSÉ
CÔTES DE PROVENCE, AMARYLLIS 
MÉDITERRANÉE (IGP), FIGUIÈRE
CÔTES DE PROVENCE, MINUTY PRESTIGE

VIN AU PICHET

P A Y S  D ’ O C  
R o u g e ,  B l a n c  o u  R o s é

28€
29€
35€
39€
39€
29€

23€
33€

29€

8€
8€

8€
21€
25€
32€

25CL     50CL

8€ 12€

5€

6€

PRIX SERVICE COMPRIS 



Boissons

BIÈRES BOUTEILLES
LA ROOF
(BLANCHE, AMBRÉE, BLONCHE, STOUT)

25CL            50CL

6.5€

BIÈRES PRESSIONS

33CL
100% local

Troyes Nord

CIDRE LES VERGERS DU PAYS D’OTHE 33CL
GIN TONIC 12 CL
RICARD 2CL
MARTINI ROUGE OU MARTINI BLANC 5CL
PORTO ROUGE OU BLANC 5CL
VODKA ABSOLUT 4CL
BLANC-CASSIS CÔTE D’AUXERRE 14CL
PRUNELLE DE TROYES 4CL
KIR ROYAL 14CL
GIN HENDRICK’S 4CL
WHISKY J&B COCA 12CL
+2€ autre whisky

6.5€
10€

4.5€
5.5€
5.5€

7€
8€
8€

11€
12€
10€

APÉRITIFS

P L A N C H E  D E  C H A R C U T E R I E  E T  F R O M A G E  1 2 €

COCKTAIL SIGNATURE : BLUEBERRY 16CL
Vodka 4cl, purée de myrtille 8cl, sirop de violette 2cl, jus de raisin 2cl
ESPRESSO MARTINI 
Vodka 4cl, liqueur de café 2cl, espresso 3cl, sirop de vanille 1cl
SPRITZ CHAMPENOIS 14 CL
Aperol 4cl, champagne Chassenay d’Arce 6cl, eau gazeuse 4cl
PINA COLADA 14 CL
rhum Saint-James 4cl, purée de coco 4cl, jus d’ananas 6cl
MOJITO 14 CL
Rhum Saint-James 4cl, feuilles de menthe, sirop de sucre de canne 2cl, 
citron vert, eau gazeuze 8cl
AMERICANO 12 CL
Campari 2cl, Martini blanc 4cl, Martini rouge 4cl, eau gazeuse 2cl

COCKTAILS

MOCKTAILS
COCKTAIL SIGNATURE : ROSEMARY 12 CL
Gin 00° 4cl, Schweppes Hibiscus 8cl, citron, feuilles de menthe
COCKTAIL SIGNATURE : LOVER 12 CL
Sirop de framboise 2cl, jus de citron vert 2cl, eau gazeuse 8cl
VIRGIN PINA COLADA 14 CL
Purée de coco 4cl, jus d’ananas 10cl
VIRGIN MOJITO 14 CL
Feuilles de menthe, sirop de sucre de canne 2cl, citron vert, 
eau gazeuze 12cl

HEINEKEN
AFFLIGEM
BIÈRE DU MOMENT
PANACHÉ
PICON BIÈRE

4.5€
5€
6€
5€

5.5€

8€
9€

10€
9€

10€

12€

12€

12€

10€

10€

10€

9€

9€

8€

8€

PRIX SERVICE COMPRIS 

100% local



Troyes Nord

LIMONADE 
SIROP À L’EAU
DIABOLO (LIMONADE ET SIROP)
ORANGINA
FANTA
SCHWEPPES TONIC
SCHWEPPES AGRUMES 
FUZE TEA
JUS ET NECTAR GRANINI

COCA-COLA 
COCA-COLA ZERO

SODAS ET JUS DE FRUITS
3€
3€

3.5€
4.5€
4.5€
4.5€
4.5€
4.5€
4.5€

25CL 

4.5€
4.5€

33CL

SPIRITUEUX

BOISSONS CHAUDES

COGNAC VS HENNESSY 
VIEL ARMAGNAC CLÉ DES DUCS VSOP
BOURBON FOUR ROSES 
WHISKY PADDY 
WHISKY J&B 
WHISKY CHIVAS 
WHISKY JACK DANIEL’S 
WHISKY NIKKA 
RHUM BOTRAN 
RHUM TROIS RIVIÈRES 
RHUM DIPLOMATICO R. EXCLUSIVA 
RHUM DON PAPA 
RHUM ZACAPA CENTENARIO 
BAILEY’S 
GET 27/31 
EAU DE VIE FLORANCY 
CALVADOS LE LACELLOIS 

EXPRESSO 
CAFÉ NOISETTE
CAFÉ ALLONGÉ 
THÉ INFUSION
CHOCOLAT 
+1€ en Viennois

CAPPUCCINO
 +1€ en Viennois

DOUBLE EXPRESSO
GRAND CAFÉ AU LAIT
IRISH COFFEE WHISKY PADDY
+2€ autre Whisky 

11€
12€
9€
8€
8€

10€
10€
11€
9€
9€

11€
12€
14€

7€
7€
9€
9€

2.5€
2.5€

4€
4€
4€

4€

4.3€
4.5€
10€

PRIX SERVICE COMPRIS 

VITTEL
S. PELLEGRINO
BADOIT
PERRIER
CHATELDON (75CL)

E A U X  M I N É R A L E S 33CL      50CL      1L 
4.1€

4.2€

5.1€
5.4€
5.4€

10€

4€

4CL

https://www.eazle.fr/hfr/fr/EUR/Produits/E-Commerce/Spiritueux/Digestifs/Armagnac-Duc-de-Loussac-VSOP/p/000000000000025560btl
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	+ Frites, pâtes ou légumes
	1 Boule de glace
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	16€

	PLAT DU JOUR
	DISH OF THE DAY
	À l’ardoise
	18€


	FILET DE TRUITE, POIREAUX FONDANTS,
	beurre blanc
	TROUT FILLET, TENDER LEEKS,
	white butter sauce
	18€


	BURGER DU MOMENT, FRITES MAISON
	Pain brioché, bœuf Charolais, sauce et fromage du moment
	BURGER OF THE DAY, FRENCH FRIES
	Buns, Charolais beef, sauce and cheese of the day
	19€


	ANDOUILLETTE DE TROYES 5A, FRITES MAISON
	Sauce au choix : Chaource ou moutarde
	ANDOUILLETTE FROM TROYES 5A, FRENCH FRIES
	Chitterlings sausage with Chaource cheese or mustard sauce
	20€


	ONGLET DE BOEUF MARINÉ, POMMES DE TERRE DOUCES ROTIES AUX ÉCHALOTTES CONFITES
	MARINATED BEEF HANGER STEAK, ROASTED SWEET POTATOES WITH CONFIT SHALLOTS
	24€
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	2 BOULES /
	3 BOULES /
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	2 SCOOPS
	3 SCOOPS
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	DESSERT DU JOUR
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	À l’ardoise


	CRÈME BRÛLÉE VANILLE
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	6€
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	10€
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