
Ouvert 7j/7 de 12h à 14h et de 19h à 22h 



Jus de f ruits (nectar d’abricot, orange, ananas, pomme, tomate)

Diabolo (f raise, citron, grenadine, menthe, orgeat) 

Sirop à l’eau (f raise, citron, grenadine, menthe, orgeat) 

Fever-tree  (Tonic, Ginger beer )

Perrier

Limonade

Orangina

Coca-Cola (Classique, Zéro)

Fuze Tea

Supplément sirop 

softs
4€

4,5€

3,5€

4,5€

4,5€

4,5€

4,5€

4,5€

4,5€

1€

Les Anisés (Pastis, Ricard) 3 cl

Vin blanc crème de f ruits (cassis, mûre, pêche, f ramboise) 12 cl

Kir Royal au champagne (cassis, mûre, pêche , f ramboise) 12 cl

Martini (Rouge, Blanc, Dry) 6 cl

Gin’s Gordon’s 4 cl

Gin’s Tanqueray 4 cl

Tequila Camino real 4 cl

Vodka Eristoff 4 cl

Vodka Belveder 4 cl

Rhum Diplomatico 4 cl

Rhum blanc Bacardi 4 cl

Whisky Jack Daniels N7 4 cl

Whisky JB 4 cl

Whisky Monkey Shoulder 4 cl

Complément soda pour alcool

APERITIFS
4,5€

7€

18€

6€

8€

10€

8€

8€

12€

10€

8€

10€

8€

12€

2€

The Hollywood water (eau f iltrée plate) - 75 cl 

The Hollywood water (eau f iltrée pétillante) - 75 cl 

Eau Thonon plate ou pétillante - 50 cl / 75 cl 

EAUX / waters
2,5€

3,5€

4,5€ / 6,5€

Prix nets en euros, service compris | L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération



Americano Maison

Bloody Mary (vodka, jus tomate)

Mojito classique

Mojito aux f ruits f rais de saison

Moscow Mule (vodka, jus de citron vert, ginger beer, glace pilée)

French Mule (cognac, jus de citron vert, ginger beer, glace pilée)

London Mule (tanqueray, jus de citron vert, ginger beer, glace pilée)

Caribbean Mule (rhum St James Imperial, jus de citron vert, ginger beer, glace pilée) 

Spitz APEROL (apérol, prosecco, eau gazeuse)

Campari Spritz (campari, prosecco, eau gazeuse)

Hugo Spritz (liqueur de fleur de sureau, prosecco, eau gazeuse) 

Limoncello Spritz (limoncello, prosecco, eau gazeuse)

COCKTAILS
10€

10€

12€

14€

12€

12€

12€

12€

12€

12€

12€

12€

Virgin Colada ( jus d’ananas, purée de coco)

Tropical (maracuja, ananas, orange, jus citron vert) 

Virgin mojito classique ou f raise

MOCKTAILS 
8€

8€

8€

BIERES PRESSION  

1664 blonde

 La Sentinelle I P A 

 

BIERES BOUTEILLES 

1664 sans alcool 33 cl 

A la fut blanche 33 cl

A la fut brune 33 cl

Bieres / Beers
50cl

9€

11€

6€

6€

6€

25cl

5€

6€

Prix nets en euros, service compris | L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération



Charcuterie / Cold cuts

Fromage / Cheese platter 🥦

Planche mixte / Mixed platter

Pinsa burrata, tomates / Burrata and tomato pinza 🥦

Pinsa burrata, tomates, jambon cru / Burrata, tomato, and cured ham pinza

planches à partager / Sharing Boards
24€

22€

26€

14€

16€

Tomates, burrata crémeuse / Tomatoes with creamy burrata 🥦

Beignets de fleurs de courgettes / Zucchini flowers f ritters 🥦

Melon, jambon cru / Melon with cured ham

Salade César au poulet croustillant / Caesar salad with crispy chicken

Club sandwich, salade / Club sandwich with salad

Croque Monsieur, salade / Croque Monsieur with salad
             Madame, salade / Croque  Monsieur with salad

Entrées / Starters Grande

18€

19€

16€

19€

19€

19€
20€

Petite

14€

14€

13€

LÉGENDE / KEY : 🥦 Végétarien / Vegetarian, 🌾 Sans gluten / Gluten-Free
Liste complète des allergènes disponible sur demande / Full allergen list available upon request

Prix nets en euros, service compris | L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération



Suggestions du jour, demandez l’ardoise
Daily specials, please ask for the slate

30€Poulet rôti à partager (minimum 2 personnes)
Roast chicken to share (minimum 2 people)

viandes / Meats

24€

22€

Entrecôte snackée 190g
Pan-seared ribeye 190g

Tartare de bœuf charolais classique ou poêlé 180g
Charolais beef tartare, classic or seared 180g

Vos viandes et poissons sont accompagnés d’une garniture au choix

22€

Poisson du jour à partager - 800g / 1kg (minimum 2 personnes) - 2 garnitures au choix
Catch of the day to share – 800g / 1kg (minimum 2 people) – served with 2 sides of your
choice

poissons / FisheS

Fish & Chips, sauce tartare maison
Fish & Chips with tartar sauce

60€

5€Purée de pomme de terre, poêlée de légumes, f rites maison, riz, salade croquante 🥦
Mashed potatoes, sauted vegetables, homemade f ries, rice, crunchy salad

garnitures / Sides

Marchand de vin, Béarnaise, Roquefort, Poivre vert
Red wine shallot sauce, Bearnaise sauce, Blue cheese sauce, Green peppercorn sauce

sauces
3€

LÉGENDE / KEY : 🥦 Végétarien / Vegetarian, 🌾 Sans gluten / Gluten-Free
Liste complète des allergènes disponible sur demande / Full allergen list available upon request

Prix nets en euros, service compris | L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération



Suggestions du jour, demandez l’ardoise
Daily specials, please ask for the slate

22€

21€

21€

The Hollywood Burger

The Hollywood chicken Burger

The Hollywood f ish Burger

Burgers

14€Sirop à l’eau + Plat + 1 boule de glace au choix
Syrup with water + Main dish + 1 scoop of ice cream of your choice

1 plat : steak haché 18Og, f rites ou nuggets de poulet f rites ou linguine au beurre ou
linguine napolitaine
Main dish: beef burger 180g with f ries, or chicken nuggets with f ries, or linguine with
butter, or neapolitan linguine

Menu enfants / Kids' Menu

Linguine al pesto, burrata 🥦
Linguine with pesto, burrata

Linguine napolitaine 🥦
Neapolitan linguine 

Gnocchis végétariens, tomates, légumes de saison 🥦
Vegetarian gnocchis with tomatos and seasonal vegetables

Pâtes / pasta
19€

19€

18€

Jusqu’à 12 ans / Up to 12 years old

LÉGENDE / KEY : 🥦 Végétarien / Vegetarian, 🌾 Sans gluten / Gluten-Free
Liste complète des allergènes disponible sur demande / Full allergen list available upon request

Prix nets en euros, service compris | L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération



6€

8€

Coupe de glace artisanale / Artisanal ice cream
Coupe de glace artisanale 2 boules / Artisanal ice cream cup with 2 scoops     

Coupe de glace artisanale 3 boules / Artisanal ice cream cup with 3 scoops 

Parfums : vanille, chocolat, pistache, rhum raisin, caramel beurre salé, menthe-chocolat,
citron, f raise, f ramboise
Flavors: vanilla, chocolate, pistachio, rum raisin, salted caramel, mint chocolate, lemon,
strawberry, raspberry

Suppléments : chantilly, sauce chocolat / Extras: whipped cream, chocolate sauce

9€

5€

9€

9€

9€

9€

9€

9€

2€

Sélection de f romages / Cheese Selection 

Affogato

Tarte f ine / Thin tart

Panna cotta aux f ruits du marché / Panna cotta with seasonal f ruits 

Tiramisù  

Brownies, crème anglaise / Brownies with vanilla custard

Crème brûlée

Brioche perdue / Brioche French toast

Accompagnez votre dessert d’un café / Pair your dessert with a coffee

desserts

Découvrez notre sélection de créations glacées à la demande
Discover our selection of made-to-order ice cream creations

1,5€

LÉGENDE / KEY : 🥦 Végétarien / Vegetarian, 🌾 Sans gluten / Gluten-Free
Liste complète des allergènes disponible sur demande / Full allergen list available upon request

Prix nets en euros, service compris | L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération



ROSÉS / ROSÉ WINES 

Carte des vins / Wine List

ROUGES / RED WINES 

Provence

Rhône

Bourgogne

Rhône

Bordeaux

Provence

Provence

Provence

Provence

Provence

24€

32€

41€

53€

57€

Miss Lisa

Domaine des Espiers BIO

Domaine Saint Germain “Vieilles Vignes”

Les Vins de Vienne “Amphore d’Argent”

Château Patache d’Aux

AOP Côtes de Provence

AOP Côtes du Rhône

AOP Bourgogne

AOP Crozes-Hermitage

AOP Médoc

30€

24€

31€

39€

48€

Lucky Bear 2021

Miss Lisa

Domaine de la Vieille Tour BIO

Château Saint Maur

Château Gassier “Le Pas du Moine” BIO

AOP Luberon

AOP Côtes de Provence

AOP Côtes de Provence

AOP Côtes de Provence Cru Classé

AOP Côtes de Provence Sainte-Victoire

BLANCS / WHITE WINES 75cl

30€

24€

27€

38€

48€

58€

Provence

Provence

Languedoc

Loire

Loire

Bourgogne

Saint Médard 2021

Miss Lisa

Gérard Bertrand “An 1130” Chardonnay

Château de Thérèse BIO

Domaine de Maltaverne

La Chablisienne “Le Finage”

AOP Luberon

AOP Côtes de Provence

IGP Cité de Carcassonne

AOP Touraine Chenonceaux

AOP Pouilly-Fumé

AOP Chablis

VINS EFFERVESCENTS / SPARKLING WINES

Prosecco

Champagne

Champagne

45€

110€

95€

Blanc de Blanc Jacquart 2015

Brut Tsarine Cuvée Premium  

6€

9€

5€

8€

5€

15cl

5€

6€

8€

7€

19€

16€

150cl

50€

50€



Grand Marnier, cointreau - 4 cl

Grappa Piave - 4 cl

Limoncello Bordiga - 4 cl

Cognac Rémy Martin VSOP - 4cl

Poire Williams Suisse Morand - 4 cl

Get 27, Get 31 - 4 cl

Baileys - 4 cl 

Digestifs
8€

8€
 

8€

12€

15€

8€

8€

Café expresso, ristretto

Café décaféiné, allongé, noisette / Decaffeinated coffee, Americano, Macchiato

Lait chaud / Hot milk

Double expresso 

Chocolat chaud / Hot chocolate

Café Latte, Cappuccino

Thé BIO / Organic Tea
(thé noir earl grey, thé noir english breakfast, thé vert à la menthe, thé vert au jasmin,
infusion verveine, infusion Tilleul menthe, rooibos rouge sans théine)

Chocolat ou café viennois / Viennese hot chocolate or coffee

BOISSONS CHAUDES / Hot Drinks 
2,5€

3€

3€

4,5€

4,5€

5€

3,5€

5,5€

LÉGENDE / KEY : 🥦 Végétarien / Vegetarian, 🌾 Sans gluten / Gluten-Free
Liste complète des allergènes disponible sur demande / Full allergen list available upon request

Prix nets en euros, service compris | L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération


