
   

 
Suggestion du moment 

+ 
1 Entrée à 8€ Ou 1 Dessert à 7 € 

Sauf les soirs, Week-ends et jours fériés. 

MENU KAROUSEL 17.90€ 

Pour Bien Commencer...  

- Œufs pochés à la forestière et pancetta grillée.                      8.00 € 

- Salade automnale aux figues, noix et magret de canard fumé.      8.00 € 

- Nage de carottes et petits navets, griaude du chef aux grattons.   8.00 € 

- Brick d’escargots persillés au crémeux de lard.      8.00 € 

- Tartare de truite du Morvan, crème emulsionnée à la betterave.   8.00 € 

- Assiette de légumes chauds cuisinés.         8.00 € 

 

 

Saveurs de la Terre et de la Mer 

- Filet de bar au beurre de sauge, purée de panais aux éclats de noisettes. 17.00 € 

- Dos de cabillaud en croûte de lard et butternut poêlée.      17.00 € 

- Filet de Merlan rôti au citron, sauce aux câpres et risotto aux crevettes.     17.00 € 

- Pièce du boucher au crémeux d’Epoisses et frites du chef.    17.00 € 

- Pavé de veau au poivre Malabar et flan de pleurotes au Comté.   17.00 € 

- Brochette de canard aux fruits confits et jus aux pruneaux.    17.00 € 

  

        

Finir en Beauté...  

- Sélection locale de fromages Nivernais.         7.00 € 

- Fromage frais de vache coulis de fruits rouges.                                                         7.00 € 

- Fromage frais de vache fines herbes.          7.00 € 

 

- Mousse chocolat « Signature » aux éclats de nougatine de Nevers.   7.00 €        

- Poire pochée à la vanille et coulis de cassis.       7.00 € 

- Délice lacté café « cappuccino » et son craquant.       7.00 € 

- Entremet fromage blanc framboises sur biscuit spéculoos.    7.00 € 

     

- Café ou thé gourmand (4 pièces).         9.00 € 

 

Assiette mixte « crudités-charcuterie » 
 

Tagliatelles Carbonara 
  Ou   
Nuggets de poulet 

Accompagnement frites  et/ou  
légumes du jour 

 
1 Boule vanille, fraise ou chocolat  

ou Salade de Fruits 
 
Entrée ou Dessert + Plat   10.00 €  

Entrée + Plat + Dessert  13.00 €  

ENFANTS - 10 ans 

COMPOSEZ LE MENU DE VOS ENVIES  

Réservé  aux Commerciaux Clients de l’Hôtel          
Composez votre menu                

selon vos envies pour 32 € Max !  

Hors boissons. 

MENU ETAPE COMMERCIALE  

 Ardoise du chef ! 

 Une Entrée du jour 

Un Plat du jour 

Une Suggestion 

Suggestions à retrouver chaque jour     

sur notre page facebook                  

https://www.facebook.comKyriadNevers/ 

Production de la Nièvre 

Burger Savoyard 14.00 €             
Pain Rustique, Steak Haché de Bœuf,         

Fromage à Raclette, Lard,                          
Galette de Pommes de Terre,                       

Tomate, Salade verte.                  
 

Omelette Nivernaise : 12.50€                                         
Pommes de terre, Champignons,                  

Fromage « Le Nivernais » local affiné,    
Oignons, Tomates, Lardons, Salade verte.  

 

Omelette Forestière : 12.50 €  

 Mélange Forestier, Oignons, Ail , Persil, 
Emmental râpé, Salade verte. 

 

 

 Sur le pouce ! 

 Offre végétale... 

Salade Poké Véggie : 12.00 € 
Tomates, Maïs, Asperges, Riz Complet,                  

Artichaut, Carottes, Duo de Falafel,          
Salade verte. 

 

Risotto végétal : 13.50 €      
Riz Arborio Tomaté aux Herbes,           

Légumes du Moment 


