
   

 
Suggestion du moment 

+ 
1 Entrée à 8€ Ou 1 Dessert à 7 € 

Sauf les soirs, Week-ends et jours fériés. 

MENU KAROUSEL 17.90€  

Pour Bien Commencer...  

- Œufs pochés à la forestière, coppa grillée et huile de noisette.   8.00 € 

- Raviole d’escargots et lardons au crémeux de persil.     8.00 € 

- Salade d’automne aux figues, noix et magrets fumés.                                      8.00 € 

- Terrine de poisson au cœur de saumon, chantilly au Nuoc man.   8.00 € 

- Velouté d’haricots mungo et sa tartine de speck.      8.00 € 

- Assiette de légumes chauds cuisinés.         8.00 € 

 

 

Saveurs de la Terre et de la Mer 

- Dos de cabillaud au citron confit et chartreuse de chou vert.            17.00 € 

- Mousseline de sandre au beurre rouge de crustacés et frites de céleri.     17.00 € 

- Filet de merlan façon meunière et risotto aux trompettes.    17.00 € 

- Escalope de veau farcie au Gorgonzola, jus à la sauge et radiotori.  17.00 € 

- Magret de canard, purée de patates douces aux éclats de noisettes.  17.00 € 

- Pièce du boucher sauce Bordelaise et flan aux cèpes.      17.00 €  

 

 

Finir en Beauté...  

- Sélection locale de fromages Nivernais, salades assorties.      7.00 € 

- Fromage frais de vache, coulis de fruits rouges.         7.00 € 

- Fromage frais de vache fines herbes.          7.00 € 

 

- Sablé Breton aux pommes et caramel de beurre salé.     7.00 €         

- Parfait au Grand-Marnier.           7.00 € 

- Pavlola à la crème de marrons et coulis de cassis.      7.00 € 

- Mousse chocolat noir aux éclats de Nougatines de Nevers.    7.00 € 

     

- Café ou thé gourmand (4 pièces).         9.00 € 

 

       

 

Assiette mixte « crudités-charcuterie » 
 

Cheeseburger du Chef « Maison » 
  Ou   
Nuggets de poulet 

Accompagnement frites  et/ou  
légumes du jour 

 
1 Boule vanille, fraise ou chocolat  

ou Salade de Fruits 
 
Entrée ou Dessert + Plat   10.00 €  

Entrée + Plat + Dessert  13.00 €  

+ de 10 ans   Tarif Carte   

ENFANTS - 10 ans 

COMPOSEZ LE MENU DE VOS ENVIES  

Réservé  aux Commerciaux Clients de l’Hôtel          
Composez votre menu                

selon vos envies pour 32 € Max !  

Hors boissons. 

MENU ETAPE COMMERCIALE  

SUR LE POUCE ! 

Tartine Italienne 13.00 € 

Pain Ciabatta servi tiède.         

Pesto de tomate séchée, Jambon Cru,          

Mozzarella, Gorgonzola, Noix                 

Vinaigrette Truffée , Salade verte 

 

Tartine gourmande 14.00 € 

Magrets de Canard fumés, Figues,        

Noisettes, Confiture d’oignons,                

Copeaux de Foie gras,                                

Vinaigrette à l’huile de Noix, Salade verte 

 

Omelette Nivernaise : 12.50 € 

Pommes de terre, Champignons,             
Fromage Nivernais affiné, Oignons,         

Tomates, Salade verte 

 

Omelette Savoyarde : 12.50 € 

Pommes de terre, Lardons, Crème,            
Oignons, Reblochon, Salade verte. 

 

  

 Ardoise du chef 

 Une Entrée du jour 

Un Plat du jour 

Une Suggestion 

Une Salade  

Suggestions à retrouver chaque jour     

sur notre page facebook                  

https://www.facebook.comKyriadNevers/ 


