Un hyper-lieu vivant et chaleureux qui célébre les gens, la

cuisine généreuse, les verres qui trinquent et les moments de

partage, une auberge moderne, un lieu pour tous a toute

heure, une cuisine réconfortante de plats a partager, des

recettes traditionnelles préparées par nos chefs, la

rencontre et la convivialité du café du matin jusqu'au
dernier verre.

C'est ca CZ\Q@@

A TOUTE HEURE

De 12h a 22h
NOS ENCAS
e Le croque a la truffe 15 €
Pain de mie, béchamel & la truffe
NOSPLANCHES (55 jambon cuit au torchon
» Fromage e La bruschetta provencale 12 €
o Charcuterie Pain Bruschetta, courgette, aubergine,
o Mixte béchamel
» Le grand bol de salade 14 €
Consulter l'ardoise pour connaitre la
recette du jour
NOS GOURMANDISES

* Le petit pot de glace ou sorbet Bio  §,50¢
Au choix : chocolat, vanille, fraise, citron

e Le riz au lait et fruit frais de saison 7,50¢

» Le fromage blanc 7,50¢
Avec granola, fruit frais et miel

 Le café ou thé gourmand 7,50¢€
Avec 3 petites gourmandises




MIDI GOURMAND & DINER GENEREUX

De 12h a 14h et 19h a 22h

NOS BROCHETTES SIGNATURE

¢ Brochette Terre
Bavette de boeuf marinée,
frites maison

o Brochette Mer
Saumon et crevettes,
salade mixte

» Brochette Végeé
Halloumi, courgette, aubergine, mais,
salade mixte

CHOISISSEZ VOTRE FORMULE

ARDOISE DU JOUR

Retrouvez tous nos
entrées, plats et
desserts de saison sur
notre ardoise.

DUO TRIO
Entrée Entrée
ou dessert + plat’

+ plat’ + dessert
23¢ 27¢

*certains plats entrainent un supplément.

MIDI

Plat’
+ café gourmand

19€

FORMULE ENFANT

7€
Jusqua
10 ans

Plat au choix : steakhache purée, coquillettes au
jambon, fish & frites maison.

+ Dessert au choix :
Mousse au chocolat, 2 boules de glace ou fruits frais a
croquer.

+ Boisson au choix :

Jus de fruit bio (33cl), cola (33cl), eau minerale (50cl), Vittel
fraise bio (33cl)



NOS APERITIFS

Kir vin blanc 10 cl

Kir Royal 10 cl

Pastis 51/ Ricard 3 cl

Porto / Campari 3 cl

Gin Beefeater 4 cl

Gin Bombay Sapphire 4 cl
Vodka Absolut 4 cl

Whisky Ballantine’s 4 cl
Irish Whiskey Jameson 4 cl
Jack Daniel’s 4 cl

Whisky Aberlour 10 ans 4 cl
Rhum Havana Club 3 ans 4 cl

4,50€
9,00¢
4,50€
4,50€
7.00¢€
7,50€
7,50€
700¢€
7,50€
8,00¢
8,00¢
700€

NOS BIERES
PRESSIONS
25cl 50 cl 15L
Heineken 5,00€ 8,00¢€ 18,00¢
Panaché 5,00€ 8,00°€ 18,00€
BOUTEILLES
Biere du moment Consultez l'ardoise
Gallia 33 cl Loce! 6,50€
Gustave 33 cl Locel 6,50€
La Parisienne 33cl (el 6,50€
NOS COCKTAILS
Cocktail Signature Cheers 9,00
Gin, sucre de canne, sirop d'épice,
jus de citron, jus de poire, tonic 16 cl
Gin Garden 9,00¢
Gin, basilic, cordial d’agrumes, élixir
végétal de Chartreuse 16 cl
Cosmopolitan 900¢
Vodka, jus de cranberry, citron vert, triple
sec 16 cl
Blonde B 9,00€
Vodka, ananas, cranberry, cordial de
menthe & vanille, elixir végétal de
Chartreuse 16 cl
South Beach 9,00€
Rhum, orange, cordial fruit de la passion
vanillé, citron vert, gingembre 16 cl
NOS MOCKTAILS
Virgin Mojito 6,50¢
Citron vert, menthe, sirop mojito mint
Monin, sirop saveur Rhum Monin, Perrier
16 cl
Détox & Vous 6,50¢
Purée de fraise, concombre, thé glacé
16 cl
Mélanie sans alcool 6,50¢

Purée de framboise, jus de cramberry,
jus d’orange, framboise 16 cl

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.



NOS VINS A LA FICELLE

En rouge ou en blanc.
Demander 4 votre serveur pour connaitre la
sélection

15¢l 6,00€ I 30l 11,00€
45cl 15,00€ a 60cl 18,00€
75cl 23,00€

NOS VINS ET CHAMPAGNE

VINS ROUGES 75cl

AOC Chinon 27,00€
Chateau de Sonnay
AOP Cbéteaux Bourguignons 31,00¢€
Cuvée Caprice
AOP Cobtes du Rhdéne 25,00€
Les caprices d’Antoine Ogier

@ AOP Bordeaux Dourthe 30,00¢
Numero Un

VINS ROSES 75cl

@ |GP Coétes du Tarn 22,00€
La tour Olivier

. /]

Q&c», Ty
> AOC ;Appellation d'Origine Controlée |
: Appellation d'Origine Protégée

VINS BLANCS 75cl e IGP : Indication Géographique Protégée
Q: Nos coups de coeur
@ AOP Alsace, Pinot gris 27,00¢
Wolfberger
AOP Bordeaux Dourthe 30,00€ ARDOISE DES BOISSONS
Numero Un

Retrouvez notre sélection du moment

IGP Pays d’Oc Chardonnay 2200¢ Vins coup de coeur
La Chevaliere Laroche Jus et smoothies frais

Cocktail du Jour
VIN MOUSSEUX ET CHAMPAGNES

AOC Crémant d’Alsace brut 29,00¢€
Wolfberger 75cl NOS DIGESTIFS
Coupe de Champagne 9,00€
Taittinger Brut 10cl Alcool blanc 4cl 7,00€
o ) Digestifs 4cl 7,00€
Taittinger Brut Réserve 37,5cl 31,00€
o J Cognac 4cl 7,00¢
Taittinger Brut Réserve 75cl 50,00¢

\7 Vous n‘avez pas terminé votre bouteille ?
i Repartez avec!



